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１２枡の仕切りにお料理を詰め合わせました
少しずついろいろな味をお楽しみいただけます
１２枡の仕切りにお料理を詰め合わせました
少しずついろいろな味をお楽しみいただけます

春の季節にぴったりの

いろどりの良いお料理を盛り付けました

春の季節にぴったりの

いろどりの良いお料理を盛り付けました
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MH-01
741円（税込800.28円）

桃-もも-

2１cm×2１cm

本体
価格

熱量666kcal　たんぱく質21.4g　脂質24.9g
炭水化物92.6g　食塩相当量4.0g
特定原材料8品目　小麦,卵,乳,えび

MH-02

926円（税込1,000.08円）
桜-さくら-

27.5cm×18.0cm

本体
価格

紙製化粧箱

熱量748kcal　たんぱく質23.9g　脂質28.9g
炭水化物102.2g　食塩相当量4.8g
特定原材料8品目　小麦,卵,乳,えび

都合により食材や容器デザインは
一部写真と異なる場合がございます
都合により食材や容器デザインは
一部写真と異なる場合がございます

3日前までにご予約ください3日前までにご予約ください

紫キャベツのピクルス

紫キャベツ本来の色味で
色鮮やかなピクルスにしました。
　

紫キャベツ本来の色味で
色鮮やかなピクルスにしました。
　

桜えびと春たまねぎ
　　　　のかきあげ

旬の野菜のかき揚げに
風味豊かな桜えびを加えました
旬の野菜のかき揚げに
風味豊かな桜えびを加えました

サバの照焼

脂ののった鯖を甘い照焼に
しました。骨も取り除いて
食べやすくしてあります

脂ののった鯖を甘い照焼に
しました。骨も取り除いて
食べやすくしてあります

タルタルチキン南蛮

国産マヨネーズにたまねぎ・ピクルスなどを入れた
具沢山のタルタルを人気のチキン南蛮にのせました
国産マヨネーズにたまねぎ・ピクルスなどを入れた
具沢山のタルタルを人気のチキン南蛮にのせました

黒豚味噌

鹿児島県産黒豚を用いて甘辛く
仕上げた豚味噌です
鹿児島県産黒豚を用いて甘辛く
仕上げた豚味噌です

菜の花のおひたし

菜の花にレンコンや
人参を加えて、
お出汁を効かせた
おひたしにしました

菜の花にレンコンや
人参を加えて、
お出汁を効かせた
おひたしにしました

茄子田楽

茄子に自家製の甘辛いお味噌を
のせトロトロに焼きあげました
茄子に自家製の甘辛いお味噌を
のせトロトロに焼きあげました

桜えびの自家製ふりかけ

香ばしい桜えびの風味とほどよい
塩加減でご飯を引き立てます
香ばしい桜えびの風味とほどよい
塩加減でご飯を引き立てます


